
Le dimanche 24 septembre 2023 aura lieu la première édition du Festival du Goût de Seine-et-Marne dans
la cour Henri IV du château de Fontainebleau (77). Il s’agira d’un rendez-vous festif et gourmand dédié à la
gastronomie et aux produits du terroir seine-et-marnais.

Le Festival du goût de Seine-et-Marne, le 24 septembre 2023 à Fontainebleau 

L’organisateur, Seine et Marne attractivité conviera une vingtaine de producteurs à cet événement avec l’objectif de mettre 
en valeur le consommer local et, ceci, dans le respect des valeurs qui caractérisent le territoire : l’authenticité, le partage et la 
simplicité. 

En famille, entre amis, en amoureux, ou juste en mode solo (a), ce sera l’occasion de rencontrer, d’échanger, de goûter
et, si convaincu(es) d’acheter une multitude de produits frais et de qualité.

On y trouvera :
 Du sucré : chocolat/pâtisserie, fruits frais et transformés (confitures, gelées), miel/bonbons…
 Du salé : fromages/laitages, charcuteries fraiches/transformées, produits transformés, condiments (safran, moutarde)
• Des Boissons : bière, rhum, jus de fruits/sirops, torréfacteur
• Et aussi des produits non transformés/1ère transformation : farines, pâtes, légumineuses, pommes de terre…

Place à trois chefs cuisiniers qui réaliseront en cuisine éphémère des recettes inédites et délicieuses élaborées avec des
produits purs Seine-et-Marneௗ! Dégustations à partir de 11h et l’après-midi à partir de 14h.

Tout au long de la journée seront proposées des animations avec les vélos « smoothie » ou encore des ateliers participatifs
autour du goût et des sens pour les petits (par les Tabliers gourmands) et pour les grands (par Sandrine Leriche, cheffe et
spécialiste des plantes et herbes). Ce sera aussi l’occasion de rencontrer quelques confréries seine-et-marnaises et
d’immortaliser sa venue à la borne selfie. A noter que ces animations sont gratuites et ouvertes à tous !
Un espace restauration est également prévu : divers « food trucks » proposeront pour l’occasion des plats à base de produits
locaux.
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A votre disposition pour toute demande de visuel, interview et reportage. 
CONTACT PRESSE

Seine-et-Marne Attractivité
Soeraja VAN RIEL

Soeraja.vanriel@attractivite77.fr
01 60 39 60 25

Informations pratiques
Lieu : Rendez-vous dans la cour Henri IV du château de Fontainebleau (77) - Horaires : de 10h à 18h en continu
Tarifs : entrée libre et animations gratuites
Se renseigner : seineetmarnevivreengrand.fr 77VivreEnGrand 77VivreEnGrand
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